
TABOON BREAD – 49
Sour dough Focaccia, House dips

BEEF FILLET & FOIS GRAS YAKITORI -  159
Pistachio crumble, candied Shitakes, 

caramel Sake, truffle aioli
3 pcs

CEVICHE SEA-BASS -  89
Rice nuggets, avocado salad, toasted sesame, 

crispy cilantro, Yuzu aioli

PAPAYA SALAD - 78
Green papaya, cherry tomatoes, green beans, basil,

lime, chili, cilantro, crispy peanuts

STARTERS

CARPACCIO JAPANESE -  89
Angus veal, Japanese glaze, fresh herbs, chili, 
Jerusalem artichoke crisps, vegan "Parmesan"

TUNA TARTAR - 89
Avocado, lime, chive, shallots, chili, sesame, soy

SALADS

RED TUNA STEAK TOKYO STYLE -  1 19
Red Tuna Tataki, domino-style, wild mushrooms ragout, 

Ponzu vinaigrette

GREEN LEAVES SALAD - 78
Mixed lettuce, red and green endive, broccoli, radish, roasted beet,

seasonal fresh fruit, Apple vinaigrette, colored carrot

"TATAKI" STEAK & SALAD - 1 19
Sirloin steak "Tataki" style, cucumber and glass noodles salad,

Japanese Sate sauce

SOUP / VEGAN

TOM YAM - 58

Rich vegetable broth with curry, coconut cream,
noodles, and Agedashi tofu

BLACK COD MISO-MIRIN - 180

Roasted black Cod, mashed potatoes, sautéed greens, 
miso vegan cream

MAIN DISHES

SALMON MAPLE TERIYAKI -  160

Sweet potato curry cream with asparagus, sesame tuile, 
and mirin glaze

SIRLOIN STEAK,                         -  210

Fresh Fish on the Grill

Fresh butcher cuts 

Served with grilled antipasti from our charcoal BBQ

21-DAY AGED RIB-EYE,        -  220

LAMB CHOPS,                -  260

VEAL MEDALLIONS,        -  230

       Gluten Free           Vegan         Local products          Local Sourced Certified Fish 
All the menu is Dairy Free. All prices are in New Israeli Shekels

28-DAY AGED PRIME RIB,       -  590
(Recommended for two)

MUSHROOM RISOTTO STYLE STICKY RICE -  78

Spring Onion, vegetable broth

300g (served sliced)

300g 

250g (5 pcs) 

250g 

1kg 

GRILLED BUTTERFLIED SEA BASS -  170

Butter mashed potatoes, garlic & capers, 
Hokkaido style Piccata sauce



SETAI ROLL /  SPICY TUNA

Tuna Tartar | Avocado
Spicy Mayonnaise | Tempura Flakes

10 pcs

SAMURAI ROLL

Salmon | Avocado | Chives | Asparagus
Seared Yellowtail | Lemon Slices

10 pcs

GRILLED SALMON

Grilled Salmon | Avocado | Sweet Potato
Green Onion | Salmon Wrapped with

Almonds and Teriyaki
10 pcs

SETAI SIGNATURE ROLLS
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FUTOMAKI – 78

Salmon | Oshinko | Avocado
Cucumber | Chives

5 pcs

TRICOLOR – 84

Salmon | Tuna | Asparagus | Oshinko | Chives | Avocado
Seared Intias with Chili | Wrapped in Cucumber 

5 pcs

YELLOWTAIL JALAPEÑO – 82

Yellowtail | Jalapeño Peppers
10 pcs

VEGGIE ROLL – 74

Sweet Potato | Cucumber | Kanpyo
Avocado | Purple Chips 

10 pcs

MAKI ROLLS

SWEET POTATO TEMPURA ROLL – 74

Sweet Potato | Tempura Flakes
10 pcs

MIX NIGIRI – 105

Salmon | Tuna | Sea Bass | Avocado
8 pcs

MIX SASHIMI – 138

Salmon | Sea Bass | Tuna 
12 pcs

SASHIMI-NIGIRI

OCEAN TRUFFLE ( I .O)

Sea bass tempura | Crispy Shallots | Cucumber
Spicy Truffle Aioli | Avocado Wrapped | Black Tobiko

10 pcs

DRAGON ROLL ( I .O)

Salmon & Red Tuna | Avocado Wrapped
Red Tobiko | Spicy Japanese Mayo | Unagi Style Sauce

10 pcs

       Gluten Free           Vegan         Local products          Local Sourced Certified Fish 
All the menu is Dairy Free. All prices are in New Israeli Shekels

WAGYU BEEF NIGIRI – 87

Unagi sauce | chive
3 pcs



מרק \ טבעוני

טום יאם  - 58
ציר ירקות עשיר, קארי, קרם קוקוס, אטריות, אגדאשי טופו

ן  - 180 פילה קוד שחור מיסו מירי
פירה תפו"א וירוקים צרובים במחבת

עיקריות

סטייק סלמון טריאקי  - 160
קרם בטטה וקארי, אספרגוס, טוויל שומשום, גלייז מירין

גר' (בפריסה ע"י השף)  - 210 סינטה אנגוס 300 

דגים בפלאנצ'ה לוהטת

נתחי קצבים טריים וירקות מהג'וספר 

המנות מוגשות בתוספת תפוחי אדמה, בטטות אדומות וסגולות
ופטריות יער בצלייה בגריל ג'וספר שלנו

גר'  - 220 יום 300  אנטריקוט אנגוס מיושן 21 

260 -  ( יח'  5) גר'  צלעות טלה  250 

ונים)  - 230 (2 מדלי גר'  פילה בקר 250 

יום 1 ק"ג - 590 פריים ריב עגלה מיושן 28 
(מנה זוגית)

ריזוטו סטייל סטיקי רייס  - 78
פטריות מלך ושיטאקה, בצל ירוק וציר ירקות, כמהין

ן - 49 לחם מהטאבו
 פוקאצ'ה מחמצת 48 שעות, מטבלי הבית  

וז - 159 וכבד או יקיטורי פילה בקר 
קראמבל קדאיף ופיסטוק, סוכריות שיטאקה, קרמל סאקה , איולי כמהין

3 יח'

ים - 89 סביצ'ה מוסר 
נאגטס אורז, סלט אבוקדו, שומשום קלוי, קריספי כוסברה איולי יוזו

סלט פפאיה - 78
פפאיה ירוקה, שרי, שעועית, בזיליקום, ליים, צ'ילי, כוסברה, בוטנים מטוגנים 

צלחות קטנות 

ו פילה בקר קיוטו סטייל - 89 קרפאצ'
אנגוס פילה בקר טרי, גלייז יפני מסורתי, סלט עלים קריספי עם צ'ילי, צ'יפס

ארטישוק ירושלמי, "פרמזן" טבעוני

טונה אדומה טרטר - 89
אבוקדו, ליים, עירית, שאלוט, צ'ילי מותסס, סויה, שומשום

סלטים

סטייק טונה אדומה טוקיו סטייל  - 119
טונה טאטאקי בציפוי דומינו, ראגו פטריות יער, ויניגרט פונזו מיסו

סלט עלים - 78
, ויניגרט סיידר סלאנובה, לאליק, אנדיב ירוק וסגול , צנונית, סלק צלוי, פרי העונה, 

תפוחים טרי, רצועות גזר צבעוני

סלט סטייק טאטאקי - 119
סטייק סינטה טאטקי מהג'וספר, סלט מלפפונים וייטנאמי, אטריות זכוכית, רוטב

סאטה יפני

            ללא גלוטן             טבעוני            תוצרת מקומית              דג ים תיכוני  

* תפריט בשרי – ללא לקטוז
 ** כל המחירים בש״ח וכוללים מע״מ 

ן  - 170 פילה לברק שלם בחיתוך פרפר, צלוי בטאבו
פירה תפו"א באטר, שום קונפי, פרי הצלף, רוטב פיקאטה בסגנון הוקאידו 

Guest 1



סלמון גריל

סלמון אפוי | אבוקדו | בטטה | בצל ירוק עטוף בסלמון
צרוב ושקדים פרוסים ברוטב טריאקי

' ח י  1 0

סמוראי רול

סלמון | אבוקדו | עירית | אספרגוס
ילוטייל צרוב | פרוסות לימון

' ח י  1 0

סטאי רול – ספייסי טונה

טונה | אבוקדו | שבבי טמפורה
וספייסי מיונז

' ח י  1 0

המיוחדים של סטאי 
97

פוטומאקי – 78 

סלמון | אושינקו | אבוקדו | מלפפון | ועירית
' ח י  5

טריקולור - 84

סלמון | טונה | אספרגוס | אושינקו | עירית | אבוקדו | אינטיאס
צרוב וטבעות צ'ילי | עטוף במלפפון

' ח י  5

ילוטל חלפיניו - 82

דג ילוטיל | פלפל חלפיניו
' ח י  1 0

ווגי רול - 74

בטטה | מלפפון | קנפיו | אבוקדו | צ'יפס סגול
' ח י  1 0

בטטה טמפורה רול - 74

בטטה | שבבי טמפורה
' ח י  1 0

מאקי רולס

דרגון רול

סלמון | טונה אדומה | עטוף אבוקדו | טוביקו אדום
ספייסי מיונז יפני | רוטב גריל יפני

' ח י  1 0

אושן כמהין

מוסר ים בפנקו | שאלוט מטוגן | מלפפון
 ספייסי כמהין | עטוף באבוקדו | טוביקו שחור

' ח י  1 0

מיקס ניגירי - 105

סלמון | טונה | דג ים לבן | אבוקדו
' ח י  8

מיקס סשימי - 138

סלמון | דג ים לבן | טונה
' ח י  1 2

סשימי-ניגירי

            ללא גלוטן             טבעוני            תוצרת מקומית              דג ים תיכוני  

* תפריט בשרי – ללא לקטוז

 ** כל המחירים בש״ח וכוללים מע״מ 

ניגירי בקר וואגיו ישראלי - 87

רוטב גריל יפני | עירית קצוצה
' ח י  3


